Hundsbichler

La fabrica de cuajo

a la naturaleza
no ha de anadirsele nada

BIOREN® EXTRACTO DE CUAJO

EN POLVO NATURAL

El extracto de cuajo en polvo BIOREN?® es el cuajo na-
tural en su mas pura forma y se emplea para los tipos
de queso con un tiempo de maduracion especialmente
dilatado. Garantizamos una proporcion de quimosina
del 97 %. Los tiempos de maduracion de queso de dos
anhos y mas, dejan de suponer un problema para las
productores.

La produccion

El extracto de cuajo en polvo BIOREN® procede solamen-
te de estémagos de terneros. La materia prima se somete
a rigurosos y estrictos analisis que garantizan la mas alta
calidad. La mayor parte de esta materia prima proviene de
Australia y Nueva Zelanda. Las inimitables caracteristicas
que confiere al cuajo la Naturaleza y el hecho de que los
terneros se alimenten en estos paises exclusivamente con
la leche de la madre, dan como resultado la mayor seguri-
dad y el mejor cuajo natural. También, las excelentes rela-
ciones que mantenemos con nuestros proveedores desde
hace décadas garantizan esa calidad.

La materia prima se extrae por medio de una solucién sa-
lina (sal marina y agua procedente de una fuente de las
montafas tirolesas) con todo cuidado. Por medio de diver-
sos procesos de filtrado mecénicos se limpia y se conser-
va fresco el cuajar natural. Hemos renunciado consciente-
mente a la barata filtracion por medio de filtros de rotacion
al vacio, con lo que evitamos la oxidacion del producto.

El secado se hace por medio de un método muy antiguo y
tradicional, que requiere mucho tiempo, pero permite pro-
cesar el cuajo con un cuidado muy esmerado, se requieren
amplios trabajos que han de hacerse manualmente, pero
gracias a ellos se obtiene un extracto de cuajo de la mas
alta calidad.

El proceso de produccion se hace exclusivamente segun el
“método Batch®, con lo cual la supervisién permanente y la
reconstruccion del proceso no suponen problema alguno.
Esto quiere decir, que sabemos perfectamente qué produ-
cimos y que vendemos.

Calidad y envasado

EXTRACTO DE CUAJO NATURAL EN POLVO BIOREN®se
emplea sobre todo para la produccion de queso de prolon-
gada maduraciéon. Grana Padano,

na emplear Parmiggiano Reggiano, Emmental,

Merece 1a PE7E o) MANCHEGO, ZAMORANO, CAS-
cuajo N dra Ust TILLA, MAHON, SANJORGE etc,

con él ob e‘(‘,_m-‘ento del también en distintos quesos de
ayor ren |o montafia. Maduraciones de mas
ques de tres anos se han conseguido

con nuestro producto sin que tuviera lugar
la proliferacion de substancias amargas. La actividad del
cuajo se puede suministrar segun el deseo de nuestros
clientes. EXTRACTO DE CUAJO NATURAL EN POLVO

BIOREN® se puede suministrar en pastillas para 20 litros
de leche, en botes de 25 a 500 g. o en bidones de 25 kg.
Nos encontramos, pues, en disposiciéon de cubrir el amplio
espectro que va desde las necesidades de los pequefos
productores artesanales hasta los grandes fabricantes in-
dustriales.

Empleo

Nuestro EXTRACTO DE CUAJO EN POLVO NATURAL se
diluye en agua fria libre de cloro y levemente salada y se
anade a la cuba de cuajar.

Ventajas

Los diversos complejos enzimaticos naturales que so-
lamente se encuentran en el cuajo natural garantizan el
mayor rendimiento del queso y el mejor sabor. He aqui
un hecho que evoca la figura de Darwin.”La evolucion
ha conferido a lo largo de millones de afos tal grado de
perfeccion a estos enzimas que no pueden ser imitadas
artificialmente por medio de agentes coagulantes”.
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BIOREN® es una marca registrada de la empresa productora de cuajo austriaca Hundsbichler GmbH.
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